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Oplà
Sangiovese IGP

Formato
Bottiglia da 75cl

Tipo di Vino
Rubicone Sangiovese IGP

Zona
Imola (BO)

Vitigni
100% Sangiovese

All’occhio
Colore rosso rubino, con riflessi violacei intensi

Al naso
Vino giovane, esprime fin da subito la sua notevole 
vivacità

In bocca
Elegante fresco e piacevolissimo



Nome Completo: Oplà
Denominazione: Rubicone Sangiovese IGP
Vitigno: 100% Sangiovese
Forma di Allevamento: Cordone Speronato
Densità impianto: 3300/ha
Produzione Annua: 25000 bottiglie
Gradazione Alcolica: 15% VOL
Temperatura di servizio: Ottimale a 16°C

Scheda
Tecnica

Caratteristiche Terreno e VignetoDescrizione

Metodo di Vinificazione Abbinamenti Gastronomici

Oplà, Sangiovese dei colli imolesi, si distingue per il 
suo rubino intenso con riflessi violacei. Giovane e vi-
brante, offre un’esperienza sensoriale unica, con una 
freschezza straordinaria e un’eleganza che persiste 
nel tempo.

I colli imolesi, ricchi di storia e fertilità, sono la culla 
di Oplà, contribuendo alla sua unicità. I vigneti di 
Sangiovese si estendono in un terreno complesso di 
argilla e limo, curati con attenzione per sette anni a 
150 metri sopra il livello del mare, godendo di un’e-
sposizione solare ottimale. Questo terroir speciale 
infonde a Oplà una vivacità e freschezza uniche, 
celebrando il lavoro appassionato delle persone che 
creano questo straordinario vino.

Oplà rappresenta l’impegno assoluto per la qualità 
e una celebrazione autentica del Sangiovese. Le 
uve, accuratamente selezionate nei nostri vigneti sui 
colli imolesi, subiscono un trattamento meticoloso fin 
dall’inizio. Ogni fase della vinificazione, dalla pigiatu-
ra alla fermentazione, è monitorata attentamente per 
conservare l’essenza vivace del frutto, risultando in un 
vino che incarna la freschezza e l’eleganza distintive 
di Oplà. Questo processo rispecchia il nostro impe-
gno per la tradizione e per l’eccellenza.

Oplà è l’ideale con pasta al ragù, secondi di carne e 
formaggi. È più di un vino: un’esperienza completa 
che riflette passione e impegno nella sua creazione.
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