
Giocondo Cabernet Sauvignon   2024
CABERNET SAUVIGNON RUBICONE IGP

VITIGNI
Cabernet Sauvignon

GRADAZIONE
14% vol.

FORMATO
Bottiglia singola, Scatola da 6 bottiglie

TEMPERATURA DI SERVIZIO
12 °C

ACIDITÀ TOTALE
6.3 g/L

RESIDUO ZUCCHERINO
2.9 g/L

ESTRATTO SECCO NETTO
27 g/L

ENERGIA
81.04 kcal (339.09 kJ)

FORMA D'ALLEVAMENTO
Cordone speronato

PRODUZIONE ANNUA
3000 bottiglie

Terreno

Tipo di terreno: Argilloso-limoso
Vigneto: Podere Bellaria

Esame visivo

Rosso rubino

Esame olfattivo

Ciliegia e mora mentosa con note di liquirizia e cioccolato

Esame gustativo

Fruttato, con retrogusto di liquirizia e cioccolato

Abbinamenti gastronomici

Secondi piatti di carne e formaggi .

Metodo di vinificazione

Giocondo è un Cabernet Sauvignon vinificato in rosso con una macerazione di 30 giorni,
che estrae il colore profondo e la materia tannica del vitigno. L'affinamento prosegue in
vasche di cemento, senza passaggio in legno: una scelta che lascia il frutto in primo piano,
con la sua ciliegia, la mora mentolata e quelle note golose di liquirizia e cioccolato, senza
che il rovere ne copra l'espressione. Contenitori: Cemento
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